Menii 1: Currywurst >/ ,Ruhrpott-Art“ dazu

ein Krautsalat ® und Brétchen *® (ca.7s0kca) 4,00 6,00

Menii 2: Hanchensteak ,,natur mit Gefliigel-

sauce, Kohlrabi #*¢ und Kartoffelpiiree >><*
(ca.308) 5,50 7,50

Menii Veg: 4 Apfelpfannkuchen << und

Vanillesauce ¢  (ca. 626 kcal) 4,00 6,00

Menii 1: Kartoffelwedges Rosmarin mit

Kartoffelcreme ¢ und kleinem Salat "3+ 4,50 6,50
(ca. 589 Kcal)
Menii 2: Spaghetti * mit Rinderbolognese, 550 7,20

Reibekdse ¢ und kleinem Salat 35" (ca.660 Kcal)

Menii Veg: Chili sin Carne mit Reis (vegan) (.3 50 5,50
294 Kcal) ’ ’

Menii 1: Schweinegulasch mit Paprika ,,Unga-

rische-Art“ %, griine Bohnen und Spiralnudeln * 580 7,80
(ca. 501 Kcal)
Menii 2: Burger vom Rind ,Art des Hauses“ *"©
16 sowie ein kleiner Salat 35t 560 7,60
(ca. 645 Kcal)
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Menii Veg: Linseneintopf' mit Brotchen #-4 3,80 5,80

(vegan) (ca. 307 kcal)

Menii 1: Rinderbraten' mit Sauce*', Apfelrotkohl
und Kartoffeln (ca.s60 Kcal) 570 7,70

Menii 2: Gefliigelbratwurst "¢, Leipziger Allerlei
A6 und Kartoffelpiliree >>%" (ca. 418 kcal)

4,50 6,50
Menii Veg: 4 Reibekuchen * mit Apfelmus *°
(ca. 569 Kcal)

4,00 6,00

Menii 1: Paniertes Dorschfilet #»°/ mit
Kartoffelsalat 29%¢! Remouladensauce € und
Gurkensalat %€ (ca. 1317 keal) 5,20 7,20

Menii 2: Texashacksteak A€ mit Sauce **!
Porreegemiise in weifser Sauce **¢und 570 770
Kartoffeln (ca. 4s0Kcal)

Menii Veg: 2 Eier in Senfsauce " “¢ mit 5,20 7,20
Kartoffeln und Roter Bete (ca. 670 Kcal)

Inhaltstoffe Allergene

A glutenhaltiges Getreide H3 Walniisse
ie Dinkel und Kh -Weizen)

1 mit Farbstoff

2 mit Konservi Al H4 Cashewniisse

3 mit Antioxidationsmittel A2 Roggen Hs Pecaniisse
4 mit Geschmacksverstarker A3 Gerste H6 Paraniisse

5 geschwefelt A4 Hafer H7 Pistazien

®

Krebstiere und daraus H8

6 geschwarzt

7 gewachst C  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse H9 Queenslandniisse

8 mit Phosphat D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

9 mit SiRungsmittel E  Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse J  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Sdureregulator F  Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse K und daraus

1 koffeinhaltig: G Milch und daraus i L Sc id und Sulfite in Konzentration von

12 chininhaltig. (einschlieRlich Lactose) mehr als 1omg/kg oder 10mg/|

H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse ~ M Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1 Mandeln N Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln,

H2 Haselniisse Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse

S Schwein

~ KNAPPSCHAFT KLINIKEN

kKLINIKUM WESTFALEN
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